
4. CERDO

Identificación de conejos, colores,
características de pelo (táctil), partes

del cuerpo, como se alimentan. 

an
im

al
es de la granja

1. GALLINAS- PATOS
Identificar las gallinas sonido, características
físicas, como se alimentan y los cuidados al
igual que los patos.

Se realiza identificación del cerdo,
características físicas, sonido que emiten, es

utilizados para instaurar practicas rutinarias
como la alimentación, hidratación, cuidados. 

2. CONEJOS

3. CHIVOS
Se realiza identificación de los chivos,
características físicas, sonido que emiten, son
utilizados para instaurar practicas rutinarias
como la alimentación, pastoreo, hidratación.   

alimentos
generados

Se realiza identificación de la vaca, colores,
características física, sonido característico y se
utiliza para instaurar practicas rutinarias del
cuidado del mismo.

5. VACA

Producen huevos y carne de gallina y pato

Producen carne de conejo

Producen carne de chivo

Producen carne de cerdo, salchichas, jamones

Producen carne de res, leche para la elaboración
de queso, cuajada, yogurt, kumis
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ALIMENTOS
PROVENIENTES
DE LOS
ANIMALES DE
NUESTRA GRANJA

PICNIC
SALUDABLE!

Se dan a conocer las diferentes
preparaciones de los alimentos que son
provenientes de los animales para ser
consumidos, caracteristicas de sabores,
olores, texturas.

PREPARACIONES

Se dan a conocer características
nutricionales y aportes de nutrientes y
en que nos contribuyen a nuestra salud

Resaltamos valor
nutricional de los
alimentos

Brindamos preparación de:
1.  Yogurt
2. Huevo
3. Queso
4. Salchicha de carne de cerdo

Muestra
gastronomica
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